Veggi Valentino

[ inerster Bjick I Die Vorspcisc

Crispg Ggoza auf feinem SPitzkoH - Filz - (Gemiise
in krélctigem R sstzwiebelsud

18,50

k%

Die Vchi]lwrung 1 Dchwischcngang
WeiBer Strauchtomaten - | ee mit
Burrata | Ofentomate | Pasilikum
12,50
Die Bcrﬂ}'n‘ung ’ Der HauPtgang
Linguini mit frisch gcschabtcn Fcn’gord Wintertriiffeln
Uﬂé FCi’ﬂCm Farmesanschaum

27,50

*k%

Die pure Lcidcnschamct i Das Dessert
Crc‘:mc bralee Flavour Tonkabolanc

mit allerlei von der Mlandarine
13,00

McnUcPrcis: P‘F’ 66,00

Restaurant Spitzweg s
Valentinsdinner
14. Februar 2025

Unsere Aperitif - Empfehlung

,,Hugo Orrientale®
Granatapfcl | Hibiskus | [ imette | Minze

(auch gerne als alkoholfreie \ariante)

11,00



Menue 1 ,Valentin®

[ in erster 51ic[< ] Die Vorspcisc

»ourf & T urf”
Olctopus & Duroc Schwcincbauch
Chimichurri | Spitzkohl | Humus

20,50

ki

Die Vchilhrung I Dchwischcngang

Stcinpilz ~Truffel - Wild - _ssenz
Ggoza | T rbse| Buchcnpilz
12,50
Die Bcrﬁhrung l Der Hauptgang

Kaﬂbsﬁlct—- Mcdai"ons & 5Pitzmorcheln ala creme
mit Fommes Macaire & Wintcrspargel
40,00

*kk

Die pure Lcidcnschamct t Das Dessert

Valrhona Salz‘caramcu ~ SchokoladcanUSsc
auf feinem Quittenragout mit Mandclhippc
13,00

McnuePrcis P.F.: 82,00

Menue 2 Valentina®

[ in erster Blick | Die \/orspcisc
Carpaccio vom Wildlachs
,,Tokgo 51:916“

Soga | Wakame | Spargel | Gaurke

20,50

ki

Die VchiJ[‘lrung I Der Zwischcngang
7 weierlei FaPrika ~ 5chaumsijp}>chcn
mit Zicgenkésc - Fraline
12,50
Die Bcr[ﬂwrung f Der Hauptgang

Steak vom weiBen Atlantik [Heilbutt
auf feinem K rustentierschaum | Wildreis | Parba di [T rate

59,00

*kk

Die pure Lcidcnschamct | Das Dessert

Kubg Schokoladen Parfait
trifft [imbeere und Fassionsncrucht
13,00

Mcnueprcis P.F.: 82,00
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	Folie 2

