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| * Ausgesuchte 6sterreichische Weine wie

4 J Veltliner, Wei fburgunder :" .5 i "

i ' Blaufranklsc & Zweigelt il A '
jff * Voslauer Wasser

n? * Radeberger, Uerige “i':j:"' A

{ *  Zipfer Bier, Weizenbier -

! *  Softdrinks wie Holler-Schorle, i

- Ribisel-Schorle, AImdudler

* Kaffee & Espresso

*  Bauernobstler, Willi & Marille
\ (Speisen & Getrdnke bis 23:59 Uhr)
i
W
i Der Kartenvcrka uf
8 )| x
¥ fiir ]:reltag und 5am5tag:
i} :' * Im Restaurant Spitzweg
A

*  Per Vorabiiberweisung,
it mit postalischer Zustel/un?
(Uberweisung oder PayPal)

* Individuell nach Absprache

e it3ipeq

REST URANTWEINBAR

Und noch eine |dee ; ;;' |
fir |hre | ieben LAy "
zu \Weihnachten: e

Dann verschenken Sie doch einfach
dieses liebevoll & individuell
il geschniirte Paket Ihren Lieben.

i Es freuen sich auf Sie: |
it Ihre Gastgeber o
i Marika Weinhold-Blum

und das gesamte Spitz - Team ’

Dresscode: -
Gerne Tracht oder ziinftig, kein Muss © i d
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! Lassen Sie sich entflihren zu einem i f:elncs osterrc:c}'nsches

‘-4 | o o y

'\ kulinarischen Alpenlandausflug | Schmankerd E)u#et

1\3, im Restaurant Spitzweg, | -senviertin 3 (Gangen -
:’x',ﬁ der sein esg leichen sucht 4 Verschiedenste frische, hausgemachte
V. F_— ) J ) iy Salate der Saison

3’\ '”C‘taga 10. Janner 2'02'5 & il il Rotkohll-)lnglger, Spitékohl-Sch]@/c;lmmerl,
¥ » ‘ aradeiser - Granatapfe

A 5amstag, Bl Janncr 2025 o i ﬁu,.,ﬁ,-ge %’etﬂ Jauge, 1

i g " mit allem was das Herz begehrt

' Ab ‘ 9 00 (/”'nr M 5? ltZWCg N *  Gebackener Ziegen - Camembert

mit Preiselbeeren

* Garnelen im Speckmantel in herzhafter
{10k Knoblauch - Kréutertunke

*  Rauchforellen - Tatar & Mousse
mit Buttermilch - Gurken - Emulsion

» Tafelspitz - Carpaccio mit marinierten
roten Zwiebeln, Rona & Radi

EX £ 5
,Jdger-Pfand‘l” - feines Hirschkalbsragout

mit Schwammerl’n, Preiselbeeren,
Butterspditzle & Mohn - Rosenkohl
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] *  Schnitzelchen vom schwdbisch- hallischen
' R, ' Landschwein natur gebraten
" _ g O £ in feinem Steinpilzrahm
Gliih \ £ 7 il mit Rosti & Buttergemiisen
ihweinempfang am offenen Feuer il *  Steirisches Kiirbiskern-Backhend’l
. auf unserer Winterterrasse, mit & warmer Erddpfel - Gurkensalat
i Gaudi, Hiittenmusik und Austropop. . Bachforf'l/enf/le?s ,/In Mande/butter gebraten
) *  ,Knddek- TrloB m/tkbrauner Butter &
& P s ; ergkase
'i;.J" il /\461‘29.61’ Wl.nzerg Iiih WEI{’) * Tiroler Kas - Spatzen mit Schwammerin
i Gliih-Vieh weif3 & rot sowie & Réstzwiebeln
i ] ' * Kk
i Speckpflaumen & Maroni.
i peckpf Zum kronenden Abschluss
o - ( ... ein feines alpenléndisches
Original Schweizer ! SiiRspeisen - Buffet
Raclette VVariationen . Kaiserschmarrn, Topfen - Palatschinken & Co
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